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20 JAHRE SELBSTANDIGKEIT- GASTRONOMEN AUS LEIDENSCHAFT

2002

»Wir wiinschen uns weiterhin viele Gaste, und dass
uns die ldeen so schnell nicht ausgehen.«
Mit diesem Satz wurden wir in der Sachsischen Zei-
tung am 09.05.2003 anlasslich unseres ersten Fir-
menjubilaums zitiert. Und riickblickend kann man
sagen, dass diese Wiinsche in Erfillung gegangen
sind.

Mit der Ubernahme des Dresdner Luisenhofes setz-
ten wir von Anfang an neue gastronomische Im-
pulse, wie zum Beispiel unser beliebtes
Familien-Brunchbuffet, Tanzabende, Kinderfa-
sching, Weinverkostungen, Krauterwochen, Silves-
terveranstaltungen und natirlich unser Klassiker —
die ofenfrische Martinsgans — am Tisch tranchiert.
Besonders mit dem Ganseessen haben wir eine Tra-
dition begriindet, die bis heute einen Hohepunkt in
unserem kulinarischen Jahreskalender fir unzah-
lige Gaste darstellt.

2012

Wir lernten viele liebe Menschen aus Dresden und
dem Umland kennen, die einen besonderen Bezug
zum Luisenhof hatten. Prominente aus Politik,
Theater und Fernsehen fiihlten sich wohl und es
entstanden tber die Jahre viele Verbindungen und
Freundschaften. Nicht wenige davon begriiBen wir
noch heute als liebe Stammgaste.

So vergingen 4.799 Tage bis wir schlief3lich am
29. Juni 2015 Vertretern der neuen Immobilien-
Eigentimer das Restaurant Luisenhof (ibergeben
haben,

Eine GroB-Gastronomie mit 600 Sitzplatzen zur
Pacht war am Anfang eine willkommene Herausfor-
derung, aber mit den Jahren wurde uns klar, dass
dies keine Lebensaufgabe sein kann. Ein fiir uns
nicht akzeptables Pachtangebot zur Verlangerung
des bestehenden Vertrages im Februar 2015 besie-

2022

gelte unseren Plan, ein bereits geplantes Konzept
an einem anderen Ort mit eigener Immobilie zu ver-
wirklichen. Es folgte 1 Jahr berufliche Auszeit, um
unser neues Konzept vorzubereiten und den geeig-
neten Standort zu finden.

In dieser Phase der Inspiration entstand auch die
Biografie ,Armin Schumann — Der Geschmack mei-
ner Kindheit”, welche eine zentrale Rolle in unse-
rem neuen gastronomischen Konzept darstellen
sollte.

Unz&hlige Stammgaste aus Dresden und der Um-
gebung haben uns die Treue gehalten, aber auch
viele Genief3er aus Pulsnitz und dem Umland keh-
ren gerne bei uns ein. Wir wiinschen uns weiterhin
viele Gaste. Die Ideen werden uns so schnell nicht
ausgehen.

Siifles aus der ... und taglich griiffit
Patisserie, 2005 die Martinsgans,
Génsezeit 2007

Gastgeber aus
Berufung, 2008

franzdsische Himbeeren
siedeln nach
Pulsnitz um, 2016

2016: Wir gehen neue Wege in Pulsnitz

Gastronomen aus
Leidenschaft 2022
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Los geht’s: Erste Manuskripte werden
gefertigt, 26. Marz 2020

Detailverliebt: Die Profifotografen
Anja Schneider und Dirk Sukow

Unermiidlich: Unsere Claire beim
Requisitenaufbau

Endlich: Die ersten Exemplare
werden geliefert, 15. Oktober 2021

Ab -— L
Mit Dr. Andreas Gerth, dem Chef des Oberlau-

sitzer Verlages auf der Frankfurter Buchmesse,
20.-24. Oktober 2021

Ein schon seit langerem schlummern-
der Gedanke sollte nun endlich Wirk-
lichkeit werden,.

Durch stetiges Nachfragen vieler Gaste
nach meinen Rezepten und der pldtz-
lichen Freizeit aufgrund der behérdlich
angeordneten SchlieBzeiten wurde das
Projekt ,,Kochbuch® nun endlich ver-
wirklicht. Doch mir war klar, dass es
schon eine etwas andere Rezeptsamm-
lung sein sollte, denn Kochbiicher gibt
es ja wirklich schon genug.

So entstand ein kurzweiliges und ab-
wechslungsreiches Repertoire an Ge-
schichten, Anekdoten und Tipps. Mit
{iber 130 saisonalen Rezepten in inte-
ressanten Kapiteln zusammengefasst
bietet dieses Buch — auch als Ge-
schenkidee - eine ideale Anleitung fiir
Hobbykdche.

Uber 1 Jahr haben wir alle Gerichte
selbst gekocht und wurden an insge-
samt 21 Foto-Shooting-Tagen von der
Profi-Fotografin Anja Schneider beglei-
tet. Im Oberlausitzer Verlag erschie-
nen, wurde das Werk sogar im Oktober

2021 auf der Frankfurter Buchmesse
vorgestellt. Des Weiteren entstand mit
Schauspieler und Freund Peter Kube
ein kabarettistisch-kulinarisches Klein-

kunst-Format. In regelméaBigen Abstan-
den laden wir zu Buchlesungen mit
Men( und humorvollem Programm ein.

Signierstunde zum Premierenabend mit Freunden: von links nach rechts, Armin Schumann, Gunther Emmerlich, Cornelia Kaupert Peter Kube

VOM KOCH ZUM BUCHAUTOR - LITERARISCHER GENUSS

UNSER HISTORISCHES:

Luisenhof — Auf dem Balkon von
Dresden - 110 Jahre Restaurant-
Geschichte

Diese Broschiire entstand anlasslich
des 110jahrigen Bestehens eines der
beriihmtesten Restaurants in Dresden.
Luise von Toskana, Ehefrau des letzten
sachsischen Koénigs Friedrich Au-
gust Ill, stand als Namenspatronin
1895 bereit. Mit viel Material, Anekdo-
ten und Berichten von Zeitzeugen ver-
schiedenster Epochen entstand eine
kurzweilige Broschire.

Leider bereits vergriffen.

110 JAHRE RESTAURANT-GESCHITHTE

UNSER KLASSISCHES:

Von klein auf war die Kiiche im elter-
lichen Gasthaus "Zur Stadt Frankfurt"
in Schwabenheim Armin Schumanns
Lieblingsort. Die Leidenschaft zu Ko-
chen hat ihn nicht mehr losgelassen.
Gehen Sie gemeinsam mit Armin
Schumann auf eine kulinarische und
biografische Zeitreise durch die Ge-
schichte seiner Familie.

Das Buch "Der Geschmack meiner
Kindheit" ist bei uns im Haus oder in
unserem Online-Shop — auf Wunsch
mit persdnlicher Signatur — erhaltlich:
17,90 €.

. Armin Schumann «

~ Der Geschmack
‘meiner Kindheit

4

UNSER NEUESTES:

Armin Schumann verrat seine belieb-
testen Rezepte und gibt Tipps und
Tricks fur das sichere Gelingen beim
Nachkochen. Natirlich prasentiert er
auch die Rezepte fir seine prominen-
ten Gaste: genieBen Sie Prager Schin-
ken wie Helmut Kohl oder Russischen
Zupfkuchen wie Jo Brauner, Dagmar
Berghoff und Wilhelm Wieben und las-
sen Sie sich von Gunther Emmerlichs
Thiringer KI6Ben oder Cornelia Kau-
perts Brathahnchen verzaubern.

Im Buchhandel oder bei uns im
Haus — auf Wunsch mit persénlicher
Signatur — erhaltlich: 49,95 €.

MEINE KUCHE

Genuss & Leidenschaft
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IN JEDER KRISE STECKT EINE CHANCE

Nach fast 20 Jahren Selbstandigkeit hatten wir uns nie trdumen lassen, dass unser
Betrieb einmal von einem Virus stillgelegt wird. Natlrlich waren wir anfangs ein-
fach nur sprach- und fassungslos. Spéatestens als wir nach einigen Tagen beacht-
liche Mengen unserer Vorrate entsorgen mussten, kamen uns die Tranen.
Zuruckblickend stellte diese Situation den absoluten Tiefpunkt in unserem beruf-
lichen Leben als Gastronomen dar.

Was nun? Wir mussten stark bleiben — und sind es auch geblieben. Zum einen be-
fand sich unsere Tochter mitten in den Abiturpriifungen und da verstand es sich

von selbst, dass wir Eltern als Motivatoren vorausgehen. Zum anderen mussten

unsere Azubis auf ihre Priifungen vorbereitet werden und freuten sich ber die zu-
satzlichen Lerneinheiten. Zeitgleich erarbeiteten wir ein professionelles Hygiene-
konzept, so dass wir zur Wiedererdffnung am 15. Mai 2020 einen. guten Start
meisterten.

Bis wir am 02. November 2020 aufgrund des erneuten Lockdowns abermals
schlieBen mussten. Mitten im Jahresendgeschaft. Mitten in der Gansezeit. Bei
vollgefiilltem Reservierungsbuch. Wir lieBen den Kopf erneut nicht hangen und
stellten kurzerhand auf Speisenabholung um. SchlieBlich gab es bei uns schon
seit 2002 auch die beliebte Martinsgans to go. Eine gute Entscheidung, wie sich
herausstellte. Fast alle Gaste, die Reservierungen im Haus hatten, konnten ihren
Gansebraten inklusive Aufwédrm- und Tranchieranleitung fir den Genuss zu Hause
abholen. Unser Video mit der Tranchieranleitung ging bei YouTube durch die
Decke.

Wir entwickelten immer mehr Produkte. Vor allem die Mini-Desserts aus der Pa-
tisserie waren taglich ausverkauft. Besonders wichtig dabei: wir mussten nicht alle
Mitarbeiter in die Kurzarbeit schicken.

Leider zog sich dieser Lockdown noch bis zum 04. Juni 2021 hin - eine lange
Zeit, in der wir in Sachen Speisenabholung immer kreativer wurden. Auch wollten
wir unseren Gasten in dieser schwierigen Zeit etwas kulinarisches Urlaubsgefiihl
anbieten und legten kurzerhand ab zu einer Mittelmeer-Kreuzfahrt. So fiihrte un-
sere Reise durch die Adria und die Agais, wir liefen Malta, Kreta, Dubrovnik, Genua
und Bari an und stoppten in Barcelona und Ajaccio bis zur Ausschiffung in Pa-
lermo. Und zu jedem Landgang konnte man sich die typischen Spezialitaten be-
stellen.

Neben wdchentlich wechselnden Speisen konnten sich die Gaste auch ein Valen-
tinsmenii oder unser Brunch zu Ostern oder zum Muttertag abholen. Durch die
lange SchlieBzeit ergab sich auBerdem die Méglichkeit, unseren Gastesanitarbe-
reich mit den neuesten Hygieneanforderungen auszustatten. Unter Leitung von
Jirgen Wahner vom gleichnamigen Pulsnitzer Sanitarbetrieb entstand ein regel-
rechtes Vorzeigeobjekt, welches zu einer Referenz fiir einen Hersteller von hoch-
wertigen Sanitarprodukten wurde.

Am 04. Juni 2021 konnten wir endlich wieder unseren Heimathafen anlaufen und
starteten mit unserem "ganz normalen" Restaurantbetrieb. Die zeitliche Begren-
zung der Offnungszeit bis 20 Uhr im folgenden November/Dezember 2021 stellte
fiir unsere Gaste keine nennenswerte Einschrankung dar.

2 Jahre mit Lockdowns, SchlieBungen und Wiedereréffnungen haben uns krisen-
sicherer gemacht. Mittlerweile kénnen wir von heute auf morgen von Restaurant-
betrieb auf Abholservice umstellen. Des Weiteren haben wir einige Produkte zum
Mitnehmen vorratig, wie zum Beispiel unsere beliebte Ganselieselsuppe in der Sai-
son. Gern verpacken wir auch jederzeit Gerichte der Speisekarte umweltschonend
zum Mitnehmen.

Das alles hétten wir ohne lhre Unterstiitzung, liebe Gaste, nicht geschafft. Wir mochten
uns ganz herzlich fiir Ihre Treue, Ihr Lob, Ihre aufmunternten Worte, Ihren Zuspruch und
Ihr Lacheln bedanken.

Es ist noch nicht fange her, als wir auf der
INTERNORGA - einer der gréBten Fachmes-
sen flir Gastronomie - unseren ersten Dry-
Ager bestellten. Diese traditionelle Methode
der Fleischveredelung hatte uns Uberzeugt-
und unsere Gaste auch. Bald war die Nach-
frage nach diesem edlen Fleisch so groB,
dass wir kurzerhand einen 2. Fleischreife-
., schrank aufsteliten. Die Rinderriicken von
der Farse reifen 16 Wochen in einem kon-
gl stanten Milieu zu einem auBergewodhnlich
zarten und intensiven Geschmackserlebnis
heran. Auch Schweinefleisch und Wild ent-
wickeln sich hier zu einem erlesenen Gau-
mengenuss bei 1,5 °C und 85 %
Luftfeuchtigkeit. Und mit der professionel-
len Fleischerbandsage lassen sich beliebig
groBe Steaks portionieren.

UNSER NEUER -
DRY AGER 2.0

EIN GRILLABEND DER BESONDEREN ART:

Entrecote/Rib Eye, Lammkoteletts, SpieBbraten, Kalbs-T-Bone-Steak, Forelle,
Lammschaschlik, dry aged Steaks in diversen Cuts, Hihnchen asiatisch im Ze-
dernholz, Ziegenkase und Gemise sind nur einige Beispiele aus unserer wéchent-
lich wechselnden Grillkarte. GenieBen Sie dazu unsere frischen und
abwechslungsreichen Vorspeisenteller mit Antipasti, Salaten und SoBen, Folien-
kartoffeln mit Dip oder Knoblauchbaguette. Nehmen Sie Platz in unserem behag-
lichen Géastegarten oder in unserem gemitlichen Restaurant. Unsere kreativen
Grillabende finden immer ab Mitte Mai bis Mitte September statt. Wir grillen bei
jedem Wetter.

DER ZAUBER DER MARTINSGANS:

Wenn es beim Einbiegen in den Kastanienweg wieder verfiihrerisch nach ofen-
frischem Gansebraten duftet, bricht unsere 5. Jahreszeit an - DIE GANSEZEIT.
Freuen Sie sich auf unsere knusprig gebratene Martinsgans, die frisch am Tisch
tranchiert wird und die wir Thnen mit Apfelrotkohl, KléBen und SoBe sowie einer
Flasche Rotwein-Cuvée servieren. Und vorab reichen wir lhnen ofenfrisches Brot
aus der Pulsnitzer Béckerei Wehofsky, mit unserem legendéren Génseschmalz. Un-
sere beliebte Martinsgans kénnen Sie immer vom Reformationstag an bis kurz vor
Weihnachten bei uns genieBen. Bitte reservieren Sie rechtzeitig.

Gern kénnen Sie unser Gansepaket auch bei uns fir zu Hause abholen. Eine Ab-
holung der Ganse ist in unserer Gansesaison nach Vorbestellung von Mittwoch bis
Sonntag zwischen 10-11 Uhr und von Mittwoch bis Samstag zwischen 16-17 Uhr
méglich. Ganz neu in unserem Genussladen sind ibrigens unser Ganserillettes
und unsere hausgerducherte Gansebrust.
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Geschenk vergessen? Die Genusswerkstatt hat schon/noch geschlossen? Wo bekomme ich jetzt einen
Last-Minute-Genussschein her? Das ist ab sofort kein Problem mehr. Unser neuer digitaler Mitarbeiter
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Unser Barlauch-
Pesto (Saison-
artikel)

Ganz natiirlich:
Unsere Tees

Unser Genussschein

.
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Der Klassiker:
Unser Ganse-

- =

Der Neue:

Unser Génse-
Rillettes

Die mit dem gewissen Etwas:
Unsere FruchtaufStriche «eoeeess®’
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PRESSESPIEGEL

DRESDNER
NEUESTE NACHRIC

DNN, 30./31.10.21

Pulsnitzer Anzeiger 08/20

Buchitipp
Amnin Schumang: ,Meine Kiiche“

3 X 252 elan, Format 2631 am 130 Resapts,
lag, 49,95 Euro. 2 97!
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A\rmin Schumann feiert seine §
: Genusswerksta
MOPO Dresden, 23.09.21

UNABHANGIG - UBERPARTEUICH

Promi=-Wirt nimmt Kochkurs
bei Gunther Emmerlich .

BILD Dresden
01.09.20
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Angela Liebich
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GENUSS RUND UM DIE UHR

steht Ihnen 24/7 zur Verfiigung.

Tipp nicht nur fiir

frisch geschnitten und
Grill-Liebhaber: verpackt: Unsere .-
Unsere haus-geréucherte

Barbecue-Sauce Génsebrust (Saisonartikel)
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Eine Auswahl an Pfeffer-
kuchen der Pulsnitzer Pfeffer-
kiichlereien Lischner und
Handrick

Der Gesmack '
meiner Kindheit

Armin Schumanns
B Buch: Der Geschmack
meiner Kindheit.

GKSTEBUCH:

Auch wenn 2021 die Off-
nungszeiten reduziert waren,
nutzten wieder viele befreun-
dete Prominente und Gaste
die Chance auf genussvolle
Stunden bei uns.
Kultusminister Christian Piwarz
kam zum Familientreffen. Tom &
Pauls besuchte uns mit Freun-
den. Dresdens 0B Dirk Hilbert <
liebt Pulsnitzer Pfefferkuchen
und unseren Gansebraten.

Moderator René Kindermann ) =

miere. Cornelia Kaupert und seren Veranstaltungen informieren  1VEpisiers
] _r‘
oder unseren Newsletter abonnieren. -‘5%; P

Aushlick 2022/2023

% Unser Valentinsmenii
< Buchlesungen mit Armin

Schumann und Peter Kube
% Unsere Grillabende: Ab Mitte Mai bis
ca. Mitte September, immer donnerstags
und freitags ab 17 Uhr
Martinsgansessen im Haus vom Refor-
mationstag an bis kurz vor Weihnachten
unser knuspriger Gansebraten zum Ab-
helen vom Reformationstag an bis
einschlieBlich Weihnachten

Peter Kube freuten sich Gber
frische Austern.

Kdche unter sich: Unser Freund Gunther Emmerlich hat uns fiir das Kochbuch ein original
Rezept fiir die Thiiringer KléBe aus seiner Heimat verraten: Hier im Bild iiberzeugt er sich,
ob die Qualitat seinem Anspruch entspricht. Sein Lacheln spricht fiir sich.



